Frihstick (to npowivd)

der Kaffee (mit oder chne Milch)
schwarzer Kaffee
die Schokolade
der Kakao
der Tee (mit Zitrocne)
die frische / kalte / warme Milch
das Brot
-das Brotchen
-das Schwarzbrot
-das Weifibrot
-der Zwieback
die Butter
der Honig
der Schinken
der Autschnitt
der Kése
die Marmelade
der Joghurt (mit Friichten)
ein Stiick Kuchen
ein Stlck Torte mit Sahne
das Ei(er)
-das Omelett(s)
-das Rahrei(er)
-das Spiegelei(er)
-das weich / hart gekochte Ei

Suppen (coures)

die Suppe(n)
die Huhnerbrihe

» die Gemisesuppe

die Fischsuppe
die Linsensuppe

Vorspeisen (0pexTikG)

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................

(die} gemischte Vorspeisenplatte

Schrimps-Cocktail mit Schafkase und

Tomaten

(die} Fischrogenpaste

Yoghurt mit Gurke und Knobtauch

gebackene Auberginen(P1.)
gebackene Zucchini(Pl.)

0 KAPEG (ME 1} XWPI§ YaAa)
KAMEG XWPIQ YAha

N coKoAGTa

TO KAKAO

Todl {ue Aepovi)

10 Ppécko / kpUo / {eoTd ydAa
10 Ywpl

TO PWHAKI

TO HAUPOC Yol

TO AOTIPO Y

TO TIAELASL

To Boutupo

TO MEAL

TO {QpFIoOv

CAAQVTIKG, CAACLT

TO TUPI

N HappeAadd

T0 yIQoupTL (e @pouTa)
EVQA KOHPATL KEIK

£vQ KOPPATL ToUpTa pe oavruyl
TO auyod

oleRETA

XTUrnTé auyod

auyo HATL

BpacTd HEAATO / OPIXTO aQuysd

gouna
KOTOOOUTIO
XopTooouna
yiapdoouna
PAKEC

MOIKIA{QL OPEKTIKWY
YapideC KOKTEN pe PETA Kal
vroudtee

TapapecoAdTa

TCaTliKL

HEATTAVES TNYQVITEG

kKohoKuBdkla Tyavitd




die Frikadelle(n)

Blatterteiggeback mit Kase
Blatterteiggeback mit Spinat

gebratener Kase

{die) Zuckermelone mit Schinken

(die}) Ananas mit Schinken

gebratener Kabeljau mit Knoblauchsofie
{das) Omelette mit Champignons

~

(das) Omelette mit Schrimps

Salate (caAareg)

Chef-Salat
griechischer Salat
Bauernsalat
Tomaten-,Gurkensalat
griner Salat
Thunfischsalat

Teigwaren und Reisgerichte ({uuapika kat midra pe podl)

das Nudelgericht (Spaghetti, P1.)
-Spaghetti mit TomatensoBe
-Spaghetti mit Hackfleisch und
Tomatensof3e
-Spaghetti mit Meeresfrichten
-Spaghetti mit Schrimps und Muschein

Nudelauflauf mit Hackfleisch

der Reis

Weinblatter mit Reis (und Fieisch) gefilit

Tomaten mit Reis gefulit

Geflugel und Wild (rouAepika kat kuvryy)

die Pute

das Putenfilet

das Huhn(“er)
das Hahnchen
das Hahnchenfilet
die Ente(n)

der Hase(n)

Fleischgerichte (kpeatixd)

das Lamm(-er)
der Hammel(-)

KEPTEC, UTILPTEKL

TupoUTCQ

oTIavakoTITa

Tupl cayavakl

TENOVL 1e {aurov

avavag pe Zaumnov

UMakaAldpog Tyavitog HE CKOPSAALd
OMEAETA JIE PAVITAPLA

CHEAETA e yapideg

OaAQTCa TOU TEP
XWPEIATIKN CaAATa
XWPLATIKN goAATA
VTORATA - ayyoupt
ApAchm cardra (HapoUil)

TOVOOUAdTA

Hakapovdada

HAKAPGVIA HE CAATOQ VTOPATA
HAKQPOVIA [E KU Kot

CaATOoA vroudra

Hakapovia ue Baracoiva
HaKapovia JE yapideg kat Uuda
naotirowe '

pud

VTOALGDAKIA

YEULOTEG vropc’n&:i;

yarorouAa
YOAOTIOUAQ QIAETG
KOTQ

KOTOMOUAD

PNETO KOTOTIOUAO
narua

AQYOQ

Apvakl

apwvi

..........




der Hammelbraten

das Rind(er)
Fleischkl&i3chen (Pl.)
gebackenes Hammelfleisch
mit Spaghetti und Tematen
die Ziege

das Kalbfleisch
Auberginen-, Kartoffel-

und Hackfleisch-Auflauf
das Schweinefleisch

das Kotelett(s)

die Leber

das Filet(s)

das Kalbskotelett
Kalbfleisch am Spiel’

das Schweinekotelett
Hammelrippchen

Fischgerichte (ydpia)

der Fisch(e)

das Schalentier(e)
die Scholle, Seezunge
die Makrele

der Stockfisch
der Rotbarsch

die Foreile

der Hering

der Oktopus

der Lachs

der Tintenfisch
der Thunfisch

die Meeresbrasse
der Aal

der Schwertfisch

Schalentiere (ootpakoetdri)
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der Hummer

Muscheln (P1)
die Garnele{n)
Schrimps (Pl.)

apvi gntd
oot
KEPTEDEC

YIOURETOL
KATOlKL

HOTXAPL

HOUOOKAG
XOLPWO KPEQASG
HTeWoAa
OUKWT!

PAETO

pooxapiow Prploha
HOOXAPIO0 COURBAGKL

yolpwvn pnpiléia
nadaka apviowa

TO Papi
OOTPAKOELDT)
YAWCoa
KOMOG
UTIAKAAAP0G
LTTAQUTTOUVL
neoTpona
pEYYQ
XTAoOdL
TOAQLOG
gourud
TOVOG
TouTIoUPaA
XEAL

gpiag

QoTakog

pHUSIa

yapida

HIKPEG Yapideg




der Kése (tupl)

der Schafskise
geraucherter Kase
-Streichkése

-geriebener Kase

das Obst (ppouta)

QEta
Karviotd Tupt
HOAQKO Tupl

TPWHEVO TUpL

die Ananas(-) avavag

die Birne(n) axAadt

die Brombeere(n) Batduoupo

die Aprikose{n) Beplkoko

der Pfirsich(e) pPOBAKIVO

die Pflaume(n) BAUACKIVO

die Wassermelone(n) KapToudt

die Kirsche(n) KEPUOL

die Honigmelone(n) TEMOVL

der Apfel{-) HrjAo

die Apfelsine(n) MOPTOKAAL

der Granatapfel(~) [olelell

die Himbeere(n) Batououpo

die Weintraube(n) oTapUM

die Feige(n) oUKO

die Erdbeere(n) (PPAQUAa

die Dattel(n) XOUpHAg
Gemise (Aaxavika)

die Artischocke(n) ayyivapa

die Erbse{n) APAKAG

die Mohre(n) KapQATo

der Blumenkohl KOUVOUTHSL

der, Kohl Adyavo

der Pilz{e) HCVITADL

die Kartoffel(n) natara

die Rote Bete natldpt

die Paprikaschote(n} THrepia

der Sellerie OENVO

der Spinat OTIAVEKL

der Spargel oTIapAayyt

die Tomate(n) ToLdTEG

die Linse(n) PAKN

die Bohne(n) PACOAL

grine Bohnen (P1.) PACOAGKLIO




Nachspeisen (srudoprua)

Kuchen aus Sahne, Gries
und Biatterteig mit Sirup
der Pudding
Blatterteigkuchen mit Sirup
der Obstsalat
Honiggries mit Mandeln und Nissen
das Eis
Vanilleeis

-Schokoladeneis

Alkoholische Getrianke (aAkoocAouxa rota)

das Bier
-heltes / dunkles Bier
der Cognac / der Branntwein
der Likdr
der Anisschnaps
geharzter Weillwein

herber Rotwein

YOAAQKTOUTIOUPEKD
KPEUQ, TICUTIVYKa
LTTAKAQRac
PPOUTOTUAdTA
XOABAg

naywtd

naywto avina

naywtod coxkoAdia

undpa

Eaviid / paupn Jnudpd

KOVIAK
MKED
oudo
peroiva

WIMPOUCKO KOOt

stifler Rotwein YAUKO KOKKIVO Kpaot

Nicht alkoholische Getrinke (un aAkooAouxa mota)

das Mineralwasser HETAAAKO vERD

PPETKOC XUMOC MOPTOKAM

frisch gepresster Orangensaft

die Limonade n Aepovada

der Tomatensaft TOLATOXULOG
Nisse (Enpoi kapnoi)

die Mandel(n) Apuy3dalo

die Nuss(-e) KQpUdl

. die Kastanie(n) kaoTtavo

die Haselnuss(-e) (POUVTOUKL
Zutaten (cuoTaTika)

der Essig EUdL

das Ol AaSH

“-das Olivend! ‘eAaidhado
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-das Pflanzendl
der Knoblauch
der Schnittlauch
der Lauch
der Pfeffer

PUTIKS AASI
OKOPBO
HIKPO TIpGoo
npaco

Trept




der Rosmarin
der Senf

der Speck

der Zimt

die Kapern (Pl.)
die Rosinen (P1.)
die Petersilie
die Sole(n) / Sauce
die Zitrone(n)
die Zwiebel(n)
das Gewdirz{e)
die Olive(n)

das Gedeck (xouf3<p)

der Brotkorb{-e)
Essig und Of

der Salzstreuer(-)

der Pfefferstreuer, die Pfeffermihie(n)

der Teller, der Suppenteller(-)
die Flasche(n)

das Besteck

das Messer{-)

die Gabei(n)

der Loffel, der Teeltffel(-)
die Kanne(n)

die Kaffeekanne

die Milchkanne

die Teekanne

die Salatschissel(n)
die Fruchtschale(n)
die Serviette(n)

das Glas(“er)

die Tasse(n)

die Teetasse(n)

die Untertasse(n)
die. Zuckerdose(n)
der Zahnstocher(-)
das Tablett(s)

das Tischtuch{Zer)

OevTpoABavo
pouoTapda
HIEWKOV
KaveMa
Kanapn
oragiseqg
HaivTavog
OAAToU
AoV
KPEUMUBH
UG apko
el

KOAQBAKL yia 170 Wwiil
AaddEudo

aAaTiEpa

TunepLEPa

mATo, MATo oounag
HTTOUKAAL
KOUTAAOTIPOUVO/LaxXaIPOoTTipoUVo
paxaipt

Tipouvt

KOUTOAL, KQUTGAAKL
Kavdra

KAvATa TOU KQps
KQVATAKL YiQ TO yOAQ
KAVATA TOU Toaytou
COAQTIEpA
PPOUTIEPT
XapTOMETOETA
NnoTrpL

PAUTLAVL

GAUTIAVI TOAYIoU
THATakL @AUTIaviou
{axapiEpa
oGovToyAupDa
Slokog

TpanelopavImAo




